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Menus 15. - 18. Sep. 2026 «En Guete»

Tagessuppe & Blattsalat iiberall inbegriffen CHF
Rindsschmorbraten "Suure Moke" mit Portosauce 24.-
Herbstteller Pilzsauce | Rotkraut | Maroni | Spatzli | Rosenkohl 28.-
Rehgeschnetzeltes Ginsauce | Rotkraut | Maroni | Spatzli | Rosenkohl 36.-
Rehschnitzel Pilzsauce | Rotkraut | Maroni | Spatzli | Rosenkohl 39.-
Rehpfeffer hiesig Rotkraut | Maroni | Spatzli | Rosenkohl 34.-
Pouletgeschnetzeltes mit Preiselbeer-Ginrahmsauce | Wildbeilagen 34.-
Schwinger Cordonbleu Greyerzer und Buureschinken 38.-
Kutteln mit Tomatensauce und Kiimmel 26.-

Gerne servieren wir eine Beilage nach Wahl und Gemiise auf Wunsch
Pommes Frites | Salzkartoffeln | Nudeln |Reis | Rosti | Spatzli | Haussalat

Dienstag Mittwoch
Menii 1 | 19.50 Menii 1 | 19.50
Reis Casimir Schweinsnierstiickbraten
mit Poulet | Dosenfriichte braune Sauce | Kartoffelgratin
Menii 2 Vegi | 17.50 Menii 2 Vegi | 17.50
Spinat Ricotta Ravioli Gemuse-Reis Casimir
Jungzwiebeln | Rahm | wenig Chili Gelbes Curry | Dosenfriichte
Donnerstag Freitag
Menii 1 | 19.50 Menii 1 | 19.50
Pulled-Beef Burger Meeresfriichte Risotto
Sesambun | Pommes Frites Krauter | Knoblauch | Cipolotti
Menii 2 Vegi | 17.50 Menii 2 Vegi | 17.50
Salbei Gnocchi Alpler Magronen
Cherry Tomaten | Sbrinz Apfelmus | Rostzwiebeln

Alle Preise inkl. MwSt. | Lamm (NZ) alles andere CH Fleisch | Anderungen des Angebots vorbehalten



