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CHF
Haussalat mit Feigensenfdressing
Peperoni | Tomaten | Gurke | Kerne | Niisse | frisch vom Markt 12.50
Blattsalat
Dressings: French | Balsamico | Feigensenf 09.50
Gerne diirfen Sie auch eine kl. Portion bestellen

Vorspeisen

Rindstatar mild | mittel | scharf | extra scharf
Rind CH | Zwiebel | Essiggurken | Kapern | Toastbrot | Butter 22.-
Pulposalat comeback von unserem Tintenfischsalat
Fenchel | Orangen | Pfefferminze | Chili | Salz | Pfeffer | Rotweindressing 23.-
Tagessuppe
gerne informiert Sie unser Service 09.50
Spargelcremesuppe 09.50
Barlauchcremesuppe 09.50

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



Spargel Gerichte

CHF
Weisse & Griine Spargel mit Krautersauce
dazu Beilage nach Wahl 32.-
Griin-Spargel-Risotto mit Mozzarellasticks
=" Der Reis wird in Mihlau Freiamt von der Familie Suter Angepflanzt und geerntet 26.-

Fleisch & Fisch

Weisse & Griine Spargeln und Kriutersauce

Schwinger Cordon Bleu mit Greyerzer und Buureschinken ~ 45.-
Buurestompe" Cordon Bleu speck | Zwiebel | Knoblauch ~ 45.-
Lady" Cordon Bleu Kalbfleisch | Brie | Truthahnschinken 43.-

<%\ Poulet" Cordon Bleu sprétzehiislerkase | Truthahnschinken  41.-
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Poulet Geschnetzeltes mit Pommerysenfsauce 35.-
Schweinsschnitzel paniert 35.-
Kalbsleber geschnetzelt in Butter gebraten 43.- (
Entrecote CH gebraten 51.-
Riesencrevetten Provenzalische Art 43- |
Wolfsbarschfilet gebraten 43.-
Zanderknusperli gebacken 35.-

Auf Wunsch eine Beilage nach Wahl

Pommes | Salzkartoffeln | Nudeln | Reis | Rosti | Kroketten | Barlauchspatzli

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
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Auf Wunsch
scharfe Chili-

SPGZialiﬁiten und mebhr... panade fiir C.B." s

regionale & personliche Kreationen

CHF
"Buurestompe' Cordon Bleu Speck | Zwiebel | Knoblauch
Martini-Kése von Kaserei Berglinde in Buttwil | vom Schweinshohriicken 38.- —
"Lady" Cordon Bleu Kalbfleisch | Brie | Truthahnschinken | 200g
Kalbsfleisch Freiamt | Truthahnschinken Beinwil (Freiamt) von Anita 36.- =
"Poulet" Cordon Bleu sprotzehiislerkise | Truthahnschinken
Poulet Aargau | Truthahnschinken Beinwil (Freiamt) von Anita 34.- ~
"Schwinger" Cordon Bleu Buureschinken | Greyerzer
Schweinshohriicken AG | Buureschinken Beinwil (Freiamt) Huwyler Metzg 38.- ~
Poulet Geschnetzeltes mit Pommerysenfsauce M_,,m
Poulet Aargau | Die Sauce zum Poulet macht das Gericht aus 28.- —
Wolfsbarschfilet gebraten mit krauterbutter | EU
Der Fisch wird auf der Hautseite knusprig gebraten | Beilage zur Auswahl 36.-
Kutteln mit Tomatensauce und Kiimmel | CH
Die Kutteln werden weichgekocht nach Ignaz™ s Rezept 26.-
Stock-Fisch Huwyler-Freiamter Art mit Bolleschweizi
Kabeljau | brauner Butter | Jungzwiebeln | Beilage zur Wahl 38.-

Zu den oben genannten Hauptgerichten servieren wir eine Beilage nach Wahl
dazu auf Bestellung unser glasiertes Mischgemdise, in die Mitte zum Teilen
Sehr gerne diirfen sie nachbestellen

Pommes Frites | Salzkartoffeln | Nudeln | Reis | ROsti
Kroketten | Barlauchspatzli | Haussalat

Vegetarisch

Griin-Spargel-Risotto mit Mozzarellasticks e
Der Reis wird in Miihlau Freiamt von der Familie Suter Angepflanzt und geerntet 26.-
Barlauch UrDinkel-Kernotto mit Onion Rings 22
Der Urdinkel (Freiamt) wird cremig geriihrt und abgeschmeckt wie ein Risotto 26.-

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



Huwyler' s Bestseller

diese Gerichte bleiben das ganze Jahr auf der Karte

CHF
Schweins Cordon Bleu 300g Huwyler-Original
Nierstlick CH | Modelschinken | Greyerzer | Raclettekése 36.-
Panierte Schweinsschnitzel
Nierstlick CH | Ruchbrot Paniermehl 28.-
Schweins Rahmschnitzel
Nierstiick CH | Rahmsauce | Cognac 29.-
Kalbsleber geschnetzelt in Butter gebraten
Leber CH | Rote Zwiebeln | Knoblauch | Fleischgewtirz 36.-
Entrecote CH mit Pfeffersahmsauce oder Krauterbutter
200g Rindfleisch | hausgemachte Krauterbutter 44.-
Hamburger mit Sesam Classic Bun
200g reines Rindfleisch CH | mit Hauscocktailsauce | Burger Garnitur 28.-
Riesenkrevetten provenzale
Crevette VT | Tomate | Cipolotti | Krduter | Olivendl 36.-
Zanderknusperli mit Tartarsauce
Zander DE | Tartar Sauce hausgemacht 28.-

Zu den oben genannten Hauptgerichten servieren wir eine Beilage nach Wahl
dazu auf Bestellung unser glasiertes Mischgemdise, in die Mitte zum Teilen
Sehr gerne diirfen sie nachbestellen

Pommes Frites | Salzkartoffeln | Nudeln | Reis | ROsti
Kroketten | Birlauchspatzli | Haussalat

Rindstatar mild | mittel | scharf | extra scharf
Rind CH | Toastbrot | mit roten Zwiebeln | Essiggurken | Kapern | Butter | Cognac 29.50

Red-Thaicurry mit Gemiise und Basmatireis 24.-
Wahlweise mit... Poulet CH 28.- | Riesencrevetten VT 29.50

Haussalat mit Feigensenfdressing als Hauptgang 21.-
Wahlweise mit... Poulet CH 25.- | Riesencrevetten VT 27.- | Mozzarella Sticks 25.-

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



Regionalitiat

Ist uns wichtig

Wir kochen mit
Regionalprodukten

Alle Gerichte die vorwiegend Aargauer Produkte enthalten
sind mit dem Logo «Aargau isch fein» versehen.

Regionale Produkte schitze ich sehr, aus diesem Grund machen wir jedes Jahr bei der
Gutschein Aktion von Agrisano und dem aargauischen Bauernverband mit.

Damit mochte man die Verwendung von regionalen und saisonalen Produkten in der Aargauer
Gastronomie férdern. Die Zusammenarbeit zwischen Gastronomen und landwirtschaftlichen
Produzenten sowie Verarbeitern wird gestarkt. Deshalb beziehen wir Weine, Destillate,
Teigwaren, Milchprodukte, verarbeitetes Getreide, Gemiise, Kartoffeln, Eier, Rind-, Kalb-,
Kaninchen-, Poulet- und Schweinefleisch, wenn immer moglich aus dem Kanton Aargau und
mindestens aus der Schweiz.

Gerne mochte ich lhnen einige meiner Lieferanten und Produzenten vorstellen.

Metzgerei Stierli Merenschwand Fleisch

Metzgerei Huwyler Beinwil Freiamt Fleisch

Metzgerei Klausner Oberrditi Fleisch

Traitafina Lenzburg Fleisch

Chappelhof Merenschwand Rindfleisch

Adrian Riedmatten Freiamt Kaninchenfleisch
Kneuss Magenwil Geflugel

Anita Kach-Nietlispach Beinwil Freiamt Truthahn

Florian Kuhn Wohlen Eier | Spargel | Erdbeeren
Jager Umgebung Beinwil Freiamt Rehfeisch

Bianchi Zufikon Fisch | Fleisch

Kaserei Berglinde Buttwil Kase | Milchprodukte
Jolanda Kiing Brunnwil Eier

Luzia Betschard Miihlau Eier

Josef Kappeli AG Merenschwand Gemdise | Milchprodukte
Lindenhof Benzenschwil Gemdise | Milchprodukte
Gugisberg Agro Eggenwil Gemdise | Salate

Suiess Stefan Dintikon Gemuse

Gebriider Kappeli Merenschwand Gemdiise

Gemiise Kaser Birmensdorf Gemiise

Friedli Gemuse Wohlenschwil Gemuse

wildi Aristau Gemuse

Peter Kappeli Auw Kartoffeln

Burkart Paul Riistenschwil Doérrobstprodukte

Fam. Suter Muhlau Reis

Bachtalmihle Sins Getreidemehl

Pirmin Umbricht
Humbel
Staubli

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.

Untersiggenthal
Stetten
Muri

Wein | Spirituosen | Gemiise
Spirituosen
Getranke



Gar St“fen Im Restaurant Huwyler

Bleu Saignant
Das Fle'.SCh wird angebraten und Das Fleisch wird angebraten und leicht
temperiert auf 40°C Kerntemperatur

gegart auf 45°C Kerntemperatur

A Point

Bien Cuit
Das Fleisch wird angebraten und
durchgegart auf 62°C Kerntemperatur

Das Fleisch wird angebraten auf den
Punkt rosa gegart

auf 52°C Kerntemperatur

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



