(o)
Restaurant

Das gemitliche Speiserestaurant im Dor

i

Salate &

CHF

Wintersalat mit Honig-Apfeldressing

Kirbiswtirfel, Trauben, Randen, Wurzelgemiisestreifen, Kurbiskerne, Niisse 12.50

Haussalat mit Feigensenfdressing

Tomaten, Peperoni, Karotten, Salatgurken, blaue Trauben, Kerne und Nisse 12.50

Bunter Blattsalat

Wahlweise mit French-, Italien- oder Feigensenf Dressing 09.50

Niisslisalat mit Ei

Wahlweise mit French-, Italien- oder Feigensenf Dressing 12.50

Nusslisalat mit Speck

Wahlweise mit French-, Italien- oder Feigensenf Dressing 12.50

Nusslisalat mit Ei und Speck

Wahlweise mit French-, Italien- oder Feigensenf Dressing 13.50
\% '

Rindstatar mild | mittel | scharf | extra scharf

Rind CH, mit roten Zwiebeln, Essiggurken, Kapern, Toastbrot, Butter, Cognac 17.50

Pulposalat Tintenfisch Huwyler Klassiker

Mit Orangen, Fenchel, Minze, Chili, Blattsalat und Rotweindressing 18.50

Tagessuppe

Taglich bereiten unsere Kéche eine frische Suppe zu, fragen Sie nach 09.50

Karotten-lngwercremesuppe

Karotten aus dem Freiamt und Ingwer fiir die Warme im Winter 09.50

Mostcremesuppe

Nach Moglichkeit bereiten wir die Suppe mit Stissmost aus dem Dorf zu 09.50

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



Spezialitaten

regionale & personliche Kreationen

«Moules» Miesmuscheln Hausart
Dazu Beilage nach Wahl | Weisswein, Krautern, Rahm, Zwiebel, Knoblauch 26.-

«Moules» Miesmuscheln mit Tomatensugo
Dazu Beilage nach Wahl | Tomatensauce, Krautern, Zwiebel, Knoblauch, Rotwein 27.-

Kalbssteak mit Morchelrahmsauce
Dazu Beilage nach Wahl | Schweizer Fleisch mit bester Qualitdt vom Dorf Metzger 55.-
i

=\, Japanische Kirschforelle auch Kirschlachs genannt

ehiein
=

Dazu Beilage nach Wahl | Der Kirschlachs wird gebraten, und mit Kréuterbutter serviert.
Der pazifische Kirschlachs wird in Sins von der Edelkrebs AG geziichtet und verarbeitet 38.-

Truthahn Cordon Bleu mit Bratspeck, Zwiebeln und Martini Kase
w“

Das Fleisch kommt vom Steiggi Hof Beinwil Freiamt | Mit Kdse von der Kiserei Berglinde Buttwil 34.-

i Poulet Cordon Bleu mit Truthahnschinken, Sprotzehiisler Kise
5" Das Fleisch stammt von Aargauer Bauern, die mit Kneuss zusammen arbeiten | Den Kise
beziehen wir vom Lindenhof Benzenschwil | Den Schinken vom Steiggi Hof Beinwil Freiamt 34.-

il Pouletbrust mit Pommery-Senf Rahmsauce

Das Fleisch stammt von Aargauer Bauern, die mit Kneuss zusammen arbeiten 28.-

e”; Rinds Hohriickensteak 250g mit Café de Paris Butter

pargay
Tsch fel
-

Dazu Beilage nach Wahl | Das Fleisch wird von Bauern aus dem Freiamt produziert 45.-

Lammbhaxe weich geschmort mit Portweinsauce

Dazu Beilage nach Wahl | Das Fleisch kommt von Australien 38.-

Lammracks gebraten im Krautergewiirzmantel

Dazu Beilage nach Wabhl, das Fleisch kommt von Australien 49.-

Kutteln mit Tomatensauce und Kiimmel
Dazu Beilage nach Wahl, Herkunft Schweiz 24.-

i; Urdinkel-Pasta mit Roquefort auf wiirziger Tomatensauce

<=~ Die Pasta wird von der Familie Huber in Bettwil produziert 24.-

Beilagen: Gerne servieren wir Ihnen eine Beilage Ihrer Wahl

Pommes Frites | Salzkartoffeln | Nudeln | Reis | Rosti | Kroketten | Spatzli | Risotto
Gemisebouquet | Haussalat | Blattsalat

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



®

it

Restaurant Huwyler

Huwyler s Bestseller

Diese Gerichte bleiben das ganze Jahr auf der Karte

CHF
Schweins Hohriicken 300g mit Krauterbutter
Zartes und aromatisches Steak gebraten fiir den Fleischliebhaber CH 36.-
Schweins Cordon Bleu 300g Huwyler-Original
Nierstiick CH | Gewiirzschinken | Greyerzer | Raclettekdse 35.-
Panierte Schweinsschnitzel
Nierstlick CH | Ruchbrot Paniermehl | kl. Portion 23.00 26.-
Schweins Rahmschnitzel
Nierstiick CH | Rahmsauce | Cognac | kl. Portion 23.00 26.-
Kalbsleber geschnetzelt im Butter gebraten
Leber CH | Rote Zwiebeln | Knoblauch | Fleischgewiirz | kl. Port. 30.- 34.-
Entrecote CH mit Pfefferrahmsauce oder Café de Paris Butter
200g Rindfleisch | hausgemachte Café de Paris Butter 42.-
Hamburger mit Sesam Classic Bun
200g reines Rindfleisch CH | mit Hauscocktailsauce | Burger Garnitur 26.-
Rindstatar mild | mittel | scharf | extra scharf
Rind CH | mit roten Zwiebeln | Essiggurken | Kapern | Toastbrot | Butter | Cognac 29.50
Riesencrevetten provenzale
Crevette VT | Tomate | Cipolotti | Krduter | Olivendl | kl. Port. 28.- 33.-
Zanderknusperli mit Tartarsauce
Zander DE | Tartar Sauce hausgemacht | kl. Port. 23.- 26.-

Beilagen: Gerne servieren wir lhnen eine Beilage Ihrer Wahl

Pommes Frites | Salzkartoffeln | Nudeln | Reis | ROsti | Kroketten | Spatzli | Risotto
Gemisebouquet | Haussalat | Blattsalat

Red Thaicurry mit Gemuse und Basmatireis 23.-
Wahlweise mit... Poulet CH 26.- | Riesencrevetten VT 29.-

Haussalat mit Feigensenfdressing als Hauptgang 20.-
Wahlweise mit... Poulet CH 24.- | Riesencrevetten VT 28.- | Mozzarella Sticks 24.-

Gemiiseteller verschiedene Gemiise assortiert 24.-
Wahlweise mit... Poulet CH 28.- | Riesencrevetten VT 32.- | Mozzarella Sticks 28.-

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



